CARTE RISTORANTE
717 midi & soir

Midi : TTh45/14h00

Soir : 18n30/22n00

CAD
IZZH

DEPUIS 1993

RESERVATIONS

05.58.72.62.56
15 Bd. des Cigales
40130 CAPBRETON

Enroute vers la Trattoria
www.cappizzeria.fr
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DEPUIS 1993

APERITIVI & COCKTAIL ITALIANI
APERITIFS & COCKTAILS D’ITALIE

APERITIVO I APERITIFS

VERMOUTH ROSSO O BIANCO
Vermouth rouge ou blanc 8 cl
Vin cuit rouge ou blanc de Turin

MARSALA MANDORLA O UOVO
Marsala amandes ou ceufs 8 ¢l
Vin cuit aromatise amande ou aux ceufs

BIANCO RIBES NERO
‘Le blanc cassis” 12 ¢l
Creme de cassis de Dijon et vin blanc de Verone

MOSCATO D’ASTID.O.C.G
Vin petillant 12 ¢l

VinpétillantitalienD.O.C.G. douxparfumeabase deraisinmuscat,
produit dans la region dAsti en Piemont. Cépage Moscato

PROSECCO
Vin blanc petillant italien D.O.C. extradry 12 cl

PROSECCO REALE
Vin blanc petillant italien D.O.C. extra dry Royal 12 cl
Sirop de griottes Amarena, griotte Amarena, prosecco

4.00€

4.00€

4.00€

4.00€

5.00€

6.00€
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COCKTAILITALIANI
COCKTAILS D’ITALIE

SPRITZ ALLARANCIA 20 cl
Le Spritz Orange

Spritz, Prosecco, eau petillante, orange
et glagons en abondance... cest simple
ettreschic!

SPRITZ NEGRONI 20 cl
Le Negroni Spritz
Prosecco D.O.C, Bitter, Vermouth rouge,
orange. Lindetrénable cocktail italien
dans une version moins alcoolisee et
plus rafraichissante. Ce cocktail a ete
cree par erreur par un barman Milanais
qui a remplace le Gin du Negroni par du
Prosecco.

SPRITZ VERDE 20 cl
Le Spritz Vert 20
Spritz\Verde, ProseccoD.O.C, untraitd'eau
péetillante et citron vert. Une infusion bien
equilibrée de diverses herbes, racines et
differents types dagrumes.

ITALIA LIBRE 20 cl
Limoncello

Rhum, Limoncello, Mole Cola et citron
vert. Lltalia Libre est la variation italienne
du fameux Cuba libre | Ce cocktail lie la
fraicheur du Mole Cola a l'accent citronne
du limoncello sur fond dun grand
classique de la mixologie : le rhum.

8.00€

8.00€

8.00€

8.00€

COCKTAILS

LIMONE MULE 20 cl
Limoncello
Limoncello, jus d'orange, jus de pomme
et Ginger Beer. Aux tonalites piquantes
et arémes intenses, le limoncello et la
Ginger beer creent un brillant melange de
saveurs, servi avec des feuilles de basilic
frais et du gingembre dans un verre en
cuivre Mule.

BITTER SWEET 20 cl 8.00 €
Amaretto, Bitter, jus dorange. Quand
la douceur de [Amaretto rencontre
l'amertume du Bitter, cest la naissance
du Bittersweet, servi avec une ecorce
dorange.

AMERICANO 20 cl 8.00 €
Bitter, Vermouth rouge et acqua minérale
gazeuse. L Americano cest le raffinement
et la simplicite des 3 ingredients qui
le compose. Un aperitivo 100% italien,
puisque creé a Milan a la fin du 19eme
siecle. C'est un incontournable !

BELLINI 20 cl
Limoncello

Prosecco et puree de péche blanche.
L'iconique cocktail venitien cree en 1948
par Giuseppe Cipriani.

8.00€

8.00€
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APERITIVI & COCKTAIL ITALIANI
APERITIFS & COCKTAILS D’ITALIE

-~ LES MOCKTAILS (ZERO ALCOOL) ~

VIRGIN BELLINI 18 cl 4.00€
La declinaison du Bellini de Cipriani sans alcool | a base de

puree de péche blanche et d'eau minérale gazeuse. Le gout
inimitable du Bellini Zero Alcool !

PEACH COOLER 18 cl 7.00€
Virgin Bellini, Gassosa, jus de pomme, jus de citron, menthe

fraiche. Le Peach Cooler, c'est une autre maniere de deguster

le Virgin Bellini. On retrouve la douce saveur de la péche mais

avec une touche fraiche et acidulee, grace au jus de citron et

aux feuilles de menthe fraiche.

SUNRISE FIZZ 18 cl 7.00€
Gassosa, jusdorange, sirop de griottes, Indian tonic et rondelle
de citron. Ideal pour se desalterer !

AGRUMI 18 cl 7.00€
Aranciata rossa, jus de pamplemousse, cuillere de sucre
vanillée et rondelles de citron vert pressees. Un mocktail
dagrumes typiquement sicilien !
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BIBITES
BOISSONS
BIRRE ALLA SPINA / BIERES PRESSION
PRESSION BLONDE MORETTI 25 cl 4.00€
PANACHE 25 cl 4.00€
Limonade et biere blonde
MONACO 25 cl 4.00€
. Sirop grenadine, limonade et biere blonde
J

. BIRRE IN BOTTIGLIA / BIERES BOUTEILLES

. ° ° BIRRA MORETTI ZERO 33 cl 4.00€
c . Biere blonde sans alcool
) BIRRA BIANCA 33 cl 6.00 €

Biere blanche. Malt d'orge et froment, biere legere
de couleur paille

I.P.A 33 Cl 6.00 €
Biere cuivree, double malt avec 1002 de malt d'orge
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BOISSONS
SUCCO E SODA 1 JUS & SODAS ~
VIRGIN BELLINI 18 cl 4.00€
Purée de péches blanches et eau minérale gazeuse
JUS DE FRUITS GRANINI 25 cl 3.00€
Pomme, abricot, tomate, orange, ACE
MOLE COLA ou sans sucres 33 cl 4.00€
Le cola 100% italien
ARANCIATAROSSA 27,5 cl 4.00€
Soda limonade a l'orange ou rouge sicilienne
LIMONATA 27,5 cl 4.00€
Soda limonade au citron de Sicile
MANDARINO VERDE 27,5 cl 4.00€
Soda a la mandarine verte de Sicile
THE PESCA 27,5 cl 4.00€
Thé glaceé a la péche
THE LIMONE 27,5 cl 4.00€
The glace au citron de Sicile
_J
ACQUE FRIZZANTIE ACQUA PIATTA
EAUX GAZEUSES ET PLATES R
SIROP A LEAU 25 cl 2.00€
Grenadine, péche, fraise, menthe ou citron
SAN PELLEGRINO 33 cl 4.00€
SANTA LUCIA GAZEUSE 50 cl / 100 cl 4.00€/5.00€
SANTA LUCIA PLATE 50 cl/100cl 4.00€/5.00€

J
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ENTREES / SALADES T e
. o
~ ANTIPASTI / ENTREES Idéal

BASTONCINO DIMOZZARELLA 5.00€ pour accompagner

Batonnets de mozzarella votre aperitif ou pour

CALAMARI ALLA ROMANA 5.00€ | debutervotrerepas.

Calamars a la Romaine Laissez-vous tenter

ARANCINI 5.00€ | Pérunepetitefaim

, . al’italienne !

Boules pannées de risotto

ASSIETTE DE JAMBON CRU D’ITALIE 5.00€

BRUSCHETTA A LITALIENNE 7.00 €

Pain italien frotte a l'ail, pesto vert, roquette, tomates
confites, copeaux grana padano DOFR creme de
balsamique.

ASSIETTE BURRATA ITALIA 9.00€

Burrata 100 g, olives italiennes, vinaigre balsamique,
copeaux grana padano D.O.R tomates confites, huile
dolive et basilic

e INSALATE / SALADES ~

INSALATA VERDE 3.00€
Salade verte
Mesclun, huile d’olive et basilic

INSALATA CAESAR 13.00€

Salade Caesar
Mesclun, croustillant de filet de poulet, pancetta, copeaux grana padano D.O.R
tomates cerise, croutons de pain foccacia, sauce Caesar

INSALATA ITALIANA 13.00 €

Salade Italie
Salade roquette, vinaigre balsamique, tomate confites, copeaux grana padano
D.O.P croutons de pain foccacia, huile dolive et basilic, burrata 100 g
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PASTA

PATES

4 )
“NAPOLETANA 10 €
Linguine a la sauce tomates d'ltalie, basilic, huile d’olive, oignons
* GORGONZOLA "€
Linguine avec sauce a la creme fraiche et gorgonzola D.O.P
* BOLOGNESE n€
Linguine a la sauce tomate, bceuf hache, carottes, oignons, ail,
basilic
PESTO "€

Linguine a la sauce au basilic Genovese D.O.P avec pecorino,
pignons de pin et huile d'olive

LASAGNA "€
Avec sauce bolognaise bechamel et gratinee au four

GUANCIALE e UOVO fagon Carbonara 12 €
Linguine avec creme, guanciale au poivre, jaune d'ceuf et copeaux

grana padano D.O.P

SALMONE 14 €
Linguine avec sauce a la creme, saumon fume, jus de citron et

aneth

LANDAISE 16 €
Linguine avec sauce a la creme, magrets de canard fume, cepes

etail
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PIAT TI
PLATS

CARPACCIO DI MANZO E BURRATA

Fines tranches de bceuf cru, burrata 100g, capres a queues,
copeaux grana padano D.O.R jus de citron et huile dolive, servi
avec pommes frites ou salade mesclun au choix.

SALMONE ALPESTO
Pave de saumon, servi avec linguines ou pommes frites.

SCALOPPINA DI VITELLO ALLA MILANESE

Escalope de veau panee, servie avec 1 garniture au choix :
pommes frites ou legumes italiennes marines et poéles
ou linguine ou salade mesclun.

TAGLIO DI MACELLERIA

Piece du Boucher 180 g viande fraiche et francgaise, servie avec
T garniture au choix : pommes frites ou lequmes italiens marines
et poéles ou linguine ou salade mesclun.

PETTO D’ANATRA

Magret de canard aux epices italiennes, servi avec pommes frites
ou legumes italiens marines et poéles.

SCALOPPINA DI VITELLO “MAFIOSO”

Escalope de veau avec jambon cru d'ltalie, sauce a la creme
fraiche citronnée et champignons de Paris, servie avec 1garniture
au choix : pommes frites ou legumes italiennes marines et poéles
ou linguine.

15€

18 €

18 €

19€

19€

20€
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FORMULA PRANZO
FORMULE DU MIDI

—

BAMBINO

(de 3anset jusqu'a 10 ansinclus)
+ UNE SUPER SURPRISE (a partir de 3ans)

Petite pizza (Margerita ou Regina)
ou poulet pane / frites

(e, O

Une boule de place
ou gourde Pom'Potes

(e, O

Caprisun 20 clou sirop al'eau 18 cl
(Grenadine, péche, fraise citron
ou menthe)

MIDI EXPRESS
PLAT + BOISSON + DESSERT DU JOUR
(du lundi au vendredi le midi hors jours fériés)

Pizzas au choix* ou pasta au choix*
ou bavette echalotte/frites ou salade

(e, O

Vin pichet 25 cl (rosé/rouge/blanc)
ou biéere pression 25l
ou San Pellegrino 33 cl
ou Coca cola 33 cl

(e, O

Dessert du jour ou 2 boules de glace
- /
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Pl//E

BASE TOMATE 31cm
FMARGHERITA e et 9¢€
Fior di latte
FREGINA ettt s 10€
Jambon, fior di latte
OY M A e ettt n€
Jambon, champignon, fior di latte
FINAP OLITAN A ettt e n€
Anchois, cépres, olives, fior di latte
FBASQUAISE ... et 12 €
Chorizo, poivrons, champignons, fior di latte
FORIENTALE ...t 12 €
Merguez, chorizo, olives, fior dilatte
FTEXANE .o et 12 €
Chorizo, boeuf haché, oignons, sauce barbecue, persillade, fior dilatte
PROVENGALE ..ot e 13€
Courgettes, aubergines et poivron grilles marines, olives, ail, fior dilatte
PAYSANNE ... et 13€
Jambon, champignons, guanciale, olives, fior di latten, oeuf
CALZONE ...t e 13€
Creme fraiche, jambon, champignons, ceuf, fior dilatte
PICCANTE L. 13€
Jambon blanc, champignons, salamelle piccante, fior dilatte, oeuf
PESCATORE ... ... et 14 €
Cocktail fruits de mer, champignons, persillade, fior dilatte
TOSCANA ettt e 15€
Jambon de parme, speck, coppa, parmesan, fior di latte
LANDAISE ...ttt 15 €
Magret de canard fume, gesiers de canard confit, asperges, fior dilatte
FORESTIERE ..........coooiiiiiooooioiiieies oo 16 €
Creme fraiche, magret de canard fume, cepes, persillade, fior di latte
BURRAPARME ... e

Tomates confites, jambon Parme, roquette, burrata et creme balsamique
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Pl//E

BASE CREME 31cm
FHAWATENNE ..o ne€
Poulet, ananas, fior di latte
FFLAMMENKUCGH . ..o "€
Guanciale, oignons, emmental
FINDIENNE ...t et 12 €
Curry, poulet, poivrons, ananas, fior di latte
FCHEVRE-MIEL.......ccooooooioooooeeeoeeeeoeeeoeeeeoeeeeeeeeeeeeeee e 12€
Chevre, miel, fior di latte
FCALABRESE ... s 12 €
Chevre, guanciale, ail, fior di latte
MAMMA MIA et e 13 €
Pommes de terre, guanciale, persillade, emmental
FIORENTIN A Lt et 13 €
Gorgonzola, speck, noix, fior dilatte
PIZZAIOLO . .......oooooooeeoeeeoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 13€
Creme fraiche, jambon, champignons, ceuf, fior dilatte
NORDICA . ...ttt e 14 €
Saumon fume, jus de citron, ceufs de lump, aneth, fior dilatte
FERMIERE.........ooooiiiiiiieiiieiiooiiess e s 14 €
Poulet, guanciale, champignon, ceuf, fior di latte
COPPA & CAPRAALMIELE ... 15€
Fior di latte, chevre, oignons rouges, miel, coppa, noisette, basilic
SAVOYARDE ... 15€
Pommes de terre, guanciale, oignons, reblochon
4 FROMAGES FRANGAIS ... 16 €
Emmental, chevre, roquefort, fior dilatte
4 FROMAGES ITALIENS ... ..o 16 €
Gorgonzola, ricotta de vache, provoletta, fior dilatte
BURRATA EPESTO.. ... e

Base pesto, fior di latte, tomates sechees, burrata, pignons de pin
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100 26 VINIITALIANI
100 % VINS ITALIENS

ROSSI / ROUGE

\
Leverre Labouteille75cl
MONTE PIETROSO |.G.T. 3.50€ 15.00 €
Terre Siciliane - Indicazione Geografica Tipica
MONTEPULCIANO D’ABRUZZO D.O.P “COLLE CAVALIERI” 17.00 €
Cantina Tollo - Abruzzes - Italie
CHIANTI SUPERIORE SAN LORENZOD.O.C.G 20.00 €
Cantina Melini — Toscane - [talie
J
ROSATI / ROSES N
Leverre Labouteille75cl
TERRAZZAD’ITALIAIL.G.T. 3.50€ 15.00 €
Trevenezie - Indicazione Geografica Tipica
CHIARRETO DI BARDOLINO D.O.C 17.00 €
Cantina Lamberti - Venétie -Italie
INFINITO BARDOLINO CHIARETTO D.O.C 20.00 €
Cantina Santi - Venetie - [talie
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100 26 VINIITALIANI
100 % VINS ITALIENS

BIANCO / BLANC

Leverre Labouteille75cl

ORVIETO CLASSICO SECCOD.O.C 5.00€ 20.00€
Cantina Bigi - Umbria - Italie

s FRIZZANTE [ PETILLANTS ~
LaflGte Labouteille 75 cl
LAMBRUSCO GRASPAROSSA AMABILE D.O.C 14.00 €
Cantina Cavicchioli - Emilie-Romagne-Italie
LAMBRUSCO ERETICO SEMI SECCO ROSATO D.O.C 14.00 €
Cantina C.1.V - Emilie-Romagna - Italie
PROSECCO EXTRADRYD.O.C 5.00€ 20.00 €
Cantina Bolla - Venetie - Italie
NS J
- VINI'IN CARAFFA* I VINS EN CARAFE ~
25cl 50cl
ROUGE, ROSE, BLANC 5.00€ 8.00 €

Cantine Capurso - Verone -lItalie
* Indicazione Géografica Tipica (Vin d’appelation)

N J




“enp
PIZZA

NOS PARFUMS PROFUMI

GLACES ARTISANALES GELATTARTIGIANALLI
% Hmarena Noisétle

Avec morceaux de demi-cerise A la pate de noisette.

amarenata et marbrage au sirop

de cerise. ‘
A la pate de pistache de Sicile

Amarétfc
| Amaretti avec ses inclusions de avec éclats de pistaches.
Stracciatelln

biscuits et ses notes de liqueur ‘
d’Amaretto.
". Glace lactée légérement parfumée
au caramel et vanille et brisures de

Bk aw ryamy
chocolat noir.

Glace au rhum Saint-James® et ses
Tramisu

morceaux de babas macérés. \
Glace mascarpone, mélange de

Au café 100% Arabica et inclusions de || marsala, café et d'amaretto, marbrage

A

GLACES
wALPES

copeaux de chocolat blanc et noir.

Chocolat

Glace au chocolat noir intense, au
cacao et cceur de Guanaja 80%
de la maison Valrhona®.

(Vuscarpone

Au véritable mascarpone.

Cron
Citron de Sicile.
29% de fruits

Olémentine Corse
La clémentine IGP Corse est I'unique

clémentine Frangaise.
60% de fruits

Fraise
Fraise Sengana.
62% de fruits

[unmwdﬁ

Citron a la liqueur de Limoncello

. issu d’'une macération de zestes

de citron Bio.

au café et ses inclusions de biscuits.

Vanille

Glace aux ceufs, a la vanille Bourbon

2 §
R' de Madagascar et beurre d’Echiré.

Or sangaine
Oramang ine de Sicile.

60% de fruits

3 houles woeeeeseeee

1 boule
2 boules

SUPPLZMENTS

Creme fouettée, coulis d Sl
(caramel chocolat, ceris

6,90€

mokka, fraise)




COUPES GLACEES GOURMANDES

COPPE DI GELATO GOURMET

fmarena 7.90 €

2 boules amarena, 1 boule vanille, cerises et sirop
griottes amarena Fabbri et creme fouettée

Cappuccine Jicgents

3 boules cappuccino, cafe expresso,
créme fouettée et sauce café

Dame Blanche 7.90 €

Belle glace vanille drapée de chocolat chaud
et coiffée de creme fouettée

I boule mascarpone, I boule amaretti,
I boule tiramisu, sauce caramel et créeme fouettée

Ciceiolato i amarena 8,90 €
Chﬁwlaictwwgm‘ﬂ“&?

2 boules chocolat, I boule amarena, morceaux
de brownies, cerises amarena et creme fouettée

790 €

8,90 €

DESSERTS DOLCT
Cfrf%mm«/

al fimone di Sicilia K
Taite citron meringuéede Sicile

La tarte au citron traditionnelle
complétée par une meringue italienne

ﬁmw}fwm 6,90 €
Loriginal I Envie d'un grand classique italien ?
Laissez-vous tenter par notre tiramisu Maison !

Punna Citlas 6.90 €

Au choix : coulis de fruits rouges, fruits frais
ou confiture de lait et éclats d'amarettini

Fulova ai fratie rossi
?Wmmgr Tsr

Meringue italienne, creme et mascarpone et fruits

6,90 €

6,90 €

rouges, creme fouettée, la version italienne !
Cron givke de Sicile

Complétement givré !

Accompagné d'un verre de limoncello (ou pas)

790 €

Cicciolato supremo

Chocolat supréme

I boule chocolat, | boule cappuccino,
I boule noisette, sauce chocolat,

biscuit Pan Di Stelle, créeme fouettée
et éclats de noisettes du Piemont

/I/awoia/ocww Niitel/a®
Créme aux noislies & aw cacao \idel/a®

2 boule stracciatella, 1 boule noisette, Nutella®,
biscuit Nutella® et creme fouttée

Cotlonelo fladians
Colonel ftadien

2 boules Limoncello et 4cl de liqueur Limoncello

8,90 €

8,90 €

Cannolis Sicili
Gaufrettes siciliennes garnies de ricotta crémeuse

et parsemés d'éclats de fruits confits, d'éclats de
pistache et de chocolat

lrilogia dis bhakag Sorrents
Trilogfte de bakas Sorrents

Babas bouchons d’Italie au rhum, agrumes et
limoncello accompagnés d'une boule Baba au
Rhum et creme fouettée. Le dessert emblématique
de la tradition napolitaine !

Fanétione nocciolata Nitelia ®
Fanétione noisétle \utella®

Panettone fagon pain perdu,
creme glacée Noisette,
créme fouettée,

pate a tartiner Nutella®,
noisettes du Piémont

8,90 €

8,90 €

8,90 €




